
 

 

 

Mardi 14 février 2012 à partir de 19h30 - Au Restaurant « La Table d’Antigny » 
 

Menu 
 

Amuse-bouche et coupe de champagne 
Champagne Extra Brut De Venoge Cordon Bleu 

 

 
 

Dodine de foie gras de canard, confit de fruit sec et gelée de pomme verte 
Domaine du Tariquet – Les Premières Grives – 2010 

 

 
 

Noix de Saint Jacques et gambas, émulsion d’iode au cresson 
Château Hostens Picant – Cuvée des Demoiselles – 2009 

 

 
 

Coupe pamplemousse Champenoise 
 

 
 

Médaillon de veau confit dans son jus,  
Galette de pomme de terre truffée et légumes oubliés 

Domaine de La Croix Belle- 2008 
 

 
 

Gourmandise mangue et passion dans son écrin rubis 
 

 
 

Café douceur 
 

 

55.00 € / personne – Boissons Comprises - Prix nets 
 

Réservation obligatoire : 
Best Western Hotel & Golf du Gouverneur 
Château du Breuil – 01390 Monthieux – France 

Tel : 04 72 26 42 00 – Fax : 04 72 26 42 20 – Email : resa@golfgouverneur.fr – Site : www.golfgouverneur.fr 


